
 

       Menu du terroir à 24€ 
 

   Buffet de hors d’œuvre à volonté 
Ou Les 6 huîtres froides ou gratinées n°3 d’Utah Beach 

Ou   Le croustillant de chèvre sur sa salade d’épinard  

Ou L’assiette de Saumon fumé Maison et sa crème fraiche 

Ou Les 12 escargots de Bourgogne 

Ou l’assiette de jambon fumé  

  

                                 Trou Normand 

                                       

  Côtes d’agneau grillées au thym  

    Ou   Emincé de bœuf à la moutarde à l’ancienne 

    Ou  Brochette de dinde à la crème de poivrons  

    Ou  Escalope de Saumon grillée à l’huile d’olive et au citron  

    Ou Joue de loup de mer sauce aurore 

    Ou Filet de bar grillé à l’huile d’olive parfumée  

    Ou  Entrecôte grillée sauce béarnaise   

    Ou   L’une des  suggestions du chef      

 

       

   Buffet  de  fromage et de dessert 

                   Ou  Le moelleux poire caramel 

                   Ou  Le lingot au chocolat et sa crème anglaise 

                   Ou  La brochette d’ananas croquante  

   Ou Le vacherin à la fraise et noisettes caramelisées  


